Cépages : Grenache Blanc dominant.
Terroir : Schiste
Rendement : 35 hectolitres par hectare

Vendanges : manuelles. Début septembre.
Vinification : fermentation en flts de chéne.
Elevage de 6 mois sur lies avec batonnage
chague semaine.

Dégustation : Nez floral et minéral avec des
notes d’agrumes et de fleurs séchées. Bouche
révélant une belle acidité. Finale persistante
aux aromes de citron.

Accords : Pélardon (fromage de chevre) tiede
au miel et au thym, fruits de mer et poissons
grillés.
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